RELAIS IL CANALICCHTIO

ORARIO DI APERTURA
OPENING HOURS

12:30/14,30
19,00/22,30

COPERTO A PERSONA 3,00

COVER CHARGE PER PERSON 3,00

*Alcuni ingredienti potrebbero essere congelati, rivolgersi al personale di sala per informazioni

1.Glutine 2. Crostacei e derivati 3. Uova e derivati 4. Pesce e derivati 5. Arachidi e derivati

6. Soia e derivati 7. Latte e derivati 8. Frutta a guscio e derivati 9. Sedano e derivati

10. Senape e derivati 11. Semi di sesamo e derivati 12. Anidride solforosa e solfiti in concentrazione
superiori a 10 mg/kg o 10 mg/l espressi come so2 13. Lupino e derivati

14. Molluschi e derivati

*Some ingredients may be frozen. For more informations, please ask our staff

1.Gluten 2. Crustaceans and derivatives 3. Eggs and derivatives 4. Fish and derivatives

5. Peanuts and derivatives 6. Soy and derivatives 7. Milk and derivatives 8. Must and derivatives 9. Celery
and derivatives ro. Mustard and derivatives 11. Sesame seed and derivatives r2. Sulphur dioxide and
sulphites in concentrations exceeding 10 mg/kg or romg/l expressed as soz 13. Lupin and derivatives 14.
Molluscs and derivatives

TUTTO AI SENSI DEL REGOLAMENTO EUROPEO 1169/201



ANTIPASTI APPETIZERS

Selezione di formaggi Umbri, miele ¢ marmellate (1,7)
Selection of Umbrian cheese, honey and jam

Selezione di salumi e formaggi Umbri (1,7)
Selection of Umbrian cheese and cold cuts

Crostini tipici (1,7,9)
Typical croutons

Batcuca di chianina (10)
Beef tarcare

Tortino di carciofi (1.7)
Artichoke flan

Involtino di melanzane (1,7)

Stuffed eggplant roll

Carpaccio di pomodoro cuore di bue con Parmigiano aromatizzato al basilico (7)
Tomatoe carpaccio with basil-infused Parmesan

Crudo e burrata (1,7)
Burrata and ham

Uovo CBT su crema di Fatate di Colfiorito e tartufo (3,7)
Slow-cooked egg on Colfiorito potatoe cream and cruffle

Strudel salato, asparagi e zafferano (1,6,11)
Fillo pastry, asparagus and saffron

PRIMI PIATTI FIRST COURSES

Ravioli ricotta e spinaci con salsa al datterino rosso e cialda di grana (1,7)
Ricotta and spinach Ravioli with tomatoe sauce and parmesan wafer

Tagliatelle al ragd bianco di chianina (1,9,12)
White chianina ragout tagliatelle

Tagliatelle al ragu di cinghiale (1,7,9)
Wild boar ragout tagliatelle

Tagliatelle al ragﬁ d’oca (1,9,12)
Goose ragout tagliatelle

Tagliolini al tartufo (1,3,4,7)
Tagliolini with teuffle

Umbricelli alla Norcina (1,7,12)
Umbricelli Norcina-Style

Chitarrine con pane, burro acciughe e limone (1,3,4,7)
Chitarrine with anchovie, butter, lemon and crumble bread

I signori sono invitati gentilmente a comunicare eventuali intolleranze e/o allergeni

Our guests are kindly invited to communicate any intollerances and/or allergies
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SECONDI PIATTI MAIN COURSES

Bistecca alla Fiorentina 5,5/hg
Florentina Steak

Costata di manzo 5,5/hg
Beef rib Steak

Filetto di manzo (1) 25,00€
Beef fillet

Costine di maiale (1) I12,00€
Pork ribs

Galletto alla diavola 18,00€

Devil-Style spring chiken

POIFO alla griglia con zuppetta e stracciatella di burrata (4,7,14) 15,00€
Grilled octopus with tomato soul and burrata

CONTORNI SIDE DISHES

Patate arrosto 5,00€
Roast potatoes

Verdure al forno alla mediterranea 5,00€
Roast veggie mediterranean-style

Cicoria ripassata 5,00€
Pan-fried chicory

Zucchine gratinate (1) 5,00€
Gratin courgettes

Insalata mista 5,00€

Mixed salad

I si§n0ri sono invitati gentilmente a comunicare eventuali intolleranze e/o allergeni
Our guests are kindly invited to communicate any intollerances and/or allergies



DOLCI DESSERTS

Tiramisu (1,3,6,7,8)
Tiramisu

Biscotti dello Cheff (1,3,5,8)
Chef’s cookies

Tozzetti Umbri (1,3,6,7,8)

Umbrian tozzertti

Crescionda Spoletina (1,3,8)
Crescionda from Spoleto

Gelato alla crema (1,7)
Ice-Cream

Cheesecake all’Italiana con fructi di bosco (1,3,7)
Italian Cheesecake with red fruircs

Crumble di mele e gelato alla crema (3,7)
Apple crumble with vanillina ice cream

BEVANDE DRINKS

Minerali
Mineral water

Birra
Beer

Birra artigianale
Craft bee

Caffe
Coffee

Caffe decaffeinato

Decaf coffee

Cappuccino
appuccino

Succhi
Soft drinks

Amari
Amari

Spritz
Sgritz

Cockrtails
Cockrtails

I si§n0ri sono invitati gentilmente a comunicare eventuali intolleranze ¢/o allergeni
Our guests are kindly invited to communicate any intollerances and/or allergies
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